
ENTRÉES 

MENU 
75,00€

Ballotin de foie gras pané aux noisettes du Piémont

Brioche perdue fruits rouges poêlés au balsamique 
glace vanille de Madagascar

PLATS

FROMAGE 

Tournedos de boeuf jus de rôti pommes fondantes 
et cèpes à l’ail de Garonne 

Noix de St Jacques rizotto aux truffes à l’encre de seiche

Gambas poêlées au curry d’agrumes mangue
 rôtie au lait de coco

Coeur de brie de Meaux feuilles de chêne aux échalotes fondantes

Bavarois chocolat gianduja crêpes dentelles au pralin maison 

MISE EN BOUCHE

DESSERTS


